%M BAREN
PFANDLERS

Pop-Up-Restaurants — Menu samstag 25. August'18

Harry Pfandler zum Zweiten — mit einem Beer'n'Dine!

Dieser Abend steht ganz im Zeichen von Grill und Bier — was flr eine grossartige Kombination.
Mit dem Green Egg, welches er uns im letzten Jahr schon naher gebracht hat mit seinen ausgezeich-
neten Kombinationen, verwohnt er uns auch dieser Jahr wieder.

Mit 5 Uberraschungsgangen, einer davon ist ebenfalls Vegan, verkdstigt er uns am Samstagabend in
unserem Pop-Up-Restaurant auf dem Unteren Bahnhofplatz.

Zu den Gangen gibt es 5 passende Bierkreationen und ein Season-Apero-Bier aus regionalen Klein-
und Craft-Brauereien und teils eine kurze Erlauterung zu den Sorten, der Art wie gebraut wurde und
wer dahinter steckt.

Zum Dessert gibt es eine Weltraritat, ein stsses Bier aus Italien im Whiskeyfass gereift von einem
aussergewohnlichen Pionier der Braukunst. Die Vegetarier kommen auch auf Ihre Kosten, einfach bei
der Reservation kurz erwahnen. Auch hier verwohnen wir unsere Gaste an grossen Tischen und im
~familiaren,, Rahmen.

Brauereien:
LagereBrau Wettingen / Braufabrik Baden / Malz Maul Baden / Riitihofler Rutihof

129 CHF p.P.
Start 18.30 Uhr




